[Digite texto]

	[image: image1.jpg]CAMPOS
DE CIMA
DA SERRA
DENOMINACAO DE ORIGEM




	CAMPOS DE CIMA DA SERRA

Denominação de Origem

Queijo Artesanal Serrano
	Procedimentos Operacionais Padronizados
CONTROLE DE PRAGAS E VETORES
	[image: image2.jpg]




	
	
	Código: C01
	Data: 06/17
	

	
	
	Revisão: 00
	Página: 01/01
	


1 OBJETIVO
Garantir que toda área interna da queijaria esteja isenta de pragas e vetores, para não ocorram contaminações. 

2 DOCUMENTOS DE REFERÊNCIA
Portaria 326/1997, MS; Portaria 368/1997, MAPA; Portaria 275/2002, ANVISA/MS; RDC 216/2004, ANVISA/MS

3 CAMPO DE APLICAÇÃO
Aplica-se a toda área interna e externa do estabelecimento. 

4 RESPONSABILIDADES
Os manipuladores proprietários que atuam na queijaria, respondem pelo controle de pragas e vetores.
6 DESCRIÇÃO    
6.1 Controle de instalações para evitar a entrada de insetos e roedores; 

- TELAS – evitam a entrada de vetores do meio externo da unidade para o meio interno; 

- RALOS – sifonados impedindo a entrada de vetores e a presença de mal cheiro; 

- LIXO – recolhido  em lixeira  com tampa  e saco plástico, que  é removido  ao  término do  dia. 

6.2 Controle dos resíduos
O soro é removido por tubulação e destinado imediatamente para alimentação dos animais. 

6.3 Diariamente será realizada inspeção visual das áreas internas antes da produção, das iscas da área externa e preenchimento das planilhas de controle dos processos.

7 MONITORAMENTO
Verificação diária com registro na planilha de controle da presença de pragas e vetores
8 REGISTRO
Diário, em planilhas de controle dos processos.
9 AÇÕES CORRETIVAS

9.1 Se presença de moscas, formiga  e barata, os mesmos devem ser mortos com pá plástica e removidos para o lixo com papel toalha.

O local será desinfetado com solução de água sanitária (hipoclorito de sódio MARCA E REGISTRO) na concentração de 100 ppm, previamente preparada.
- Preparo:  200 ppm:  medir 8 mL de água sanitária a 2,5% e completar para 1 L de água potável. Utilizar frasco limpo e rotular com nome da solução e data de preparo. Prazo de validade da solução será de 30 dias.

- Deixar a solução agir no local, por no mínimo15 minutos, secar com papel toalha e lavar com água potável.
9.2 Na constatação de roedores as iscas devem ser substituídas e monitoradas diariamente. Localizar e eliminar os focos.
9.3 A área externa deve ser mantida livre de resíduos. Se verificada presença de fontes de pragas e vetores proceder a remoção destas. 
9.4 Correção de problemas nas barreiras físicas.
10 ANEXOS

Planilha de controle da presença de pragas e vetores.
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