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Plano de Ensino
Microbiologia (2016/1) — C.H. 40h (2 aulas semanais)

Professor: Leandro Parussolo (leandro.parussolo@ifsc.edu.br)
Material didatico: http://docente.ifsc.edu.br/leandro.parussolo/MaterialDidatico/
Horario de atendimento: Quinta-feira (11:30 as 12:30) Sexta-feira (11:30 as 12:30)

Cronograma de Estudo: Biologia |

Competéncias

» Conhecer os diferentes grupos de micro-organismos;
» Conhecer a importancia dos micro-organismos no mundo em que vivemos;
* Reconhecer o papel da Microbiologia no sistema produtivo industrial.

Habilidades

* Isolar os microorganismos do seu meio e a manté-lo em laboratério, controlando seu crescimento.
« Avaliar e controlar o crescimento populacional microbiano;

* Realizar ensaios de esterilizacdo e assepsia;

* Elaborar relatorios técnicos;

» Escolher materiais apropriados para os experimentos microbioldgicos.

Bases Tecnoldgicas

- Introducdo, histérico e objetivos da Microbiologia;

- Biologia Celular;

- Caracterizagdo microbiana;

- Nutricdo microbiana;

- Controle microbiano;

- Reproducgéo e Medidas do crescimento microbiano;

- Agentes fisicos e quimicos no controle microbiano;

- Aplicacdes industriais da microbiologia;

- Requisitos bésicos para instala¢do e funcionamento de um laboratério de microbiologia,;
- Boas praticas e regras béasicas de seguranca de laboratérios microbiol6gicos.

Procedimentos de Estudo

e Aulas tedricas; Aulas praticas; Aulas experimentais; Trabalhos e projetos: individuais e em equipe.
Aulas, atividades e discussGes serdo disponibilizadas no site de Material Didatico
(http://docente.ifsc.edu.br/leandro.parussolo/MaterialDidatico/)

e Durante as aulas em sala, serd fundamental o contato prévio com as aulas na internet ou no livro
para o entendimento da sequencia trabalhada.

Avaliacéo

O desempenho dos alunos sera avaliado de diferentes formas através de notas de 0 a 10. Ao final, sera feita
uma média que consistird em uma nota inteira entre 0 e 10 (Art. 102/RDP).

Durante o semestre, as notas serdo compostas por:
- Duas avaliages principais (AP): uma para cada tema trabalhado, com valor entre 0 e 10. (Equivalera a
60% da Nota Final).
- Atividades complementares (AC) (equipe/individual): Essas atividades incluem: listas de exercicios;
estudos de caso; discussédo de textos e artigos; atividades praticas. (Equivalera a 40% da Nota Final).

* Para todas as atividades sera realizada a avaliacdo por competéncia: conhecimento, habilidade e atitude,
respeito aos horarios das aulas, com os colegas e com o professor.
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A nota final (NF) seré realizada da seguinte forma:

NF = (Média AP x 0,6) + (Média AC x 0,4)

e Avaliag6es Principais (AP):

o Avalia¢@es individuais escritas (AEIl): avaliacdes escritas com questdes discursivas e objetivas
referentes as discussdes feitas e aos conteldos desenvolvidos durante o semestre (serédo
realizadas no maximo 3 AlIEs durante o semestre).

o Recuperacfes: para cada AIE havera uma recuperacdo posterior — Para ter direito a
recuperacao o estudante devera apresentar lista de exercicios resolvida, prova refeita e assinada
pelos pais/responsaveis e comparecer a um atendimento.

o Trabalhos em equipe: trabalhos em grupo com apresentacdo em sala ou n&o. Nota para o
grupo — incluindo na avaliag8do:_organizacdo, comprometimento e responsabilidade do grupo (a
principio seré realizados um trabalho em grupo). Ndo havera recuperacao para trabalhos.

¢ Avaliacbes complementares (AC): essas avaliagbes em conjunto formar&o uma nota ao final do
semestre. Essas atividades séo: lista de exercicios e produg¢des textuais individuais sobre temas
relevantes debatidos em aula e pesquisados, relatérios e/ou atividades praticas. Essas atividades
serdo avaliadas em relacdo ao prazo de entrega e originalidade.

e Afrequéncia minima de 75% é condi¢do necessaria para aprovacao na fase.

¢ A notaminima para aprovacéo na fase € 6,0.
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