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Importancia da maca no consumo humano

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

Porgao de 20 g = Equivale a 1,5 magas médias in nalura

Quantidade por porgao % VD ()
Valor Energético 57 kcal= 238 K.J 4%
Carboidratos 16g 6%
Proteinas 0,49 1.0%
GGorduras totais og -
Gorduras saturadas Og -
Gorduras trans Og -
Fibra alimentar 2,59 10%:
Sadio 25mg 1%

Fero 0.4mg 3%
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Importancia da maca no consumo humano

2 fruta mais consumida no mundo




@ INSTITUTO FEDERAL

Santa Catarina

Importancia da maca no consumo humano

Estimativa atual Estimativa inicial Variacdo (%)
Principals MRG 201617 [EpaErll"l:epa] 2017/18 [EpaErlr'l:epa]
com cultivo de Area Produtividade Area Produtividade Pmdufiw.
macs colhida | Frodusde mikdia colhida Procu o mbdia j'""“ Produgio | Media
{ha) t) (kg ha*) {ha) () kg ha) Colhida (%)

Joacaba 3.040 | 111.800 36.776 3.040 | 107.854 35.478 0,00% | -3,53% -3,53
Canoinhas 150 3.965 26.433 140 3.646 26.046 -6,67% @ -8,04% -1,47
Curitibanos 995 32.113 32.274 995 33.288 33.455 0,00% 3,66% 3,66
Campos de Lages 11970 | 482.131 40,278 | 11.972 468.739 39.153 0,02% | -2,78% -2,79
Outras 4 30 7.500 4 30 7.500 0,00% 0,00% 0,00
Total 16.159  630.039 38.990 16.151 613.557 37.989 -0,05% @ -2,62% -2,57

Fonte: EpagrifCepa (novf/2017).
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“Tratamentos” registrados

* 34 fungicidas;

* 23 inseticidas;

* 13 herbicidas
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Metodologia
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e As analises foram realizadas no laboratério de
alimentos do Instituto federal de Santa Catarina
-Campus Lages;

e 29 julgadores realizaram a analise sensorial
dos frutos selecionados.

e Objetivo foi avaliar as diferentes propriedades
organolépticas dos frutos de cultivo organico e
convencional e a preferéncia pelos
consumidores.
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e Foram avaliados
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e Dos critérios de avaliagao foram determinados

notas com escalade 1 a 7/;

(7) Gostel muitissimo

(6) Gostei muito

(9) Gostel moderadamente

(4) Indiferente

(3) Desgostei moderadamente
(2) Desgostel muito

(1) desgosteil muitissimo
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e Foram também avaliadas em relacao as
amostras qual haveria o interesse em compra
em ordem de preferéncia entre as duas
amostras.
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Resultados e discussao
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% ESCALA DE NOTAS DA COR NA AMOSTRA 1
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Conclusao
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Cor: Amostra 1l
Odor: Amostra 1

Sabor: Amostra 1
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Preferencia de compra: Amostra 1
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